Zatacznik nr 1

Opis Przedmiotu Zamowienia — wynajem powierzchni pod bufet

I. INFORMACJE OGOLNE

1. Przedmiotem zaméwienia jest wynajecie lokalu o powierzchni 25 m? w celu prowadzenia ustug
gastronomicznych 1 cateringowych dla pacjentow, odwiedzajacych i personelu Biatostockiego

Centrum Onkologii im. Marii Sktodowskiej — Curie w Bialymstoku.
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2. Powierzchnia bedgca przedmiotem najmu znajduje sie na Il pietrze budynku nr 12 (F) Biatostockiego
Centrum Onkologii im. Marii Sktodowskiej — Curie w Biatymstoku (dalej, jako BCO) przy ul. Ogrodowej 12
w Biatymstoku.

3. Powierzchnia najmu sktada sie z czesci handlowo-ekspozycyjnej, zaplecza kuchennego oraz zaplecza
socjalnego. Przestrzen konsumpcyjna zostanie wyodrebniona z powierzchni korytarzowej przy bufecie.

4. Klientami punktu gastronomicznego (bufetu) bedg pacjenci, odwiedzajacy oraz pracownicy Biatostockiego
Centrum Onkologii im. Marii Sktodowskiej — Curie w Biatymstoku.

5. Okres obowigzywania umowy najmu - 3 lata.

6. Czynsz najmu zostanie ustalony w wysokosci zadeklarowanej w ofercie wybranego Najemcy.

7. Ustalona kwota czynszu pokrywa koszty eksploatacyjne wynajmowanego lokalu, wymienione
w zatgczniku nr 5 do Umowy najmu.

8. Powierzchnia punktu gastronomicznego zostata wyposazona w zestaw przytgczy mediéw, umozliwiajgcy
Najemcy aranzacje zaplecza socjalnego: sie¢ wodociggowa, elektryczng i kanalizacyjna.

9. Wynajmujagcy wymaga, aby Najemca zawart odrebng umowe ubezpieczenia lokalu, tj. umowe
ubezpieczenie OC w zakresie prowadzone] dziatalnosci i NNW. Zaleca sie réwniez, aby Najemca zawart
ubezpieczenie majgtkowe na wyposazenie wynajmowanego lokalu.

Przed ztozeniem oferty, Wynajmujacy umozliwia przeprowadzenie wizji lokalnej w dni robocze
w godzinach od 8.00-15.00 po weczesniejszym uzgodnieniu terminu z Dziatem Administracyjno-
Eksploatacyjnym Biatostockiego Centrum Onkologii — osoba do kontaktu: Pan Dariusz Augustyniak, tel.: (85)
66 46 703, tel. kom.: 887 145 161.

1. OBOWIAZKI WYNAJMUJACEGO

1. Najemca oswiadcza, ze ma pozwolenie na prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie Swiadczenia
ustug gastronomicznych oraz posiada odpowiednig wiedze i doswiadczenie niezbedne do wykonywania
przedmiotu umowy.

2. Sktadajac oferte Najemca wykaze, ze w ciggu ostatnich pieciu lat przez okres minimum trzech lat prowadzit
restauracje oraz produkcje gastronomiczng.

3. Najemca zobowigzany bedzie do uzyskania wszelkich wymaganych zezwolen na rozpoczecie dziatalnosci
gastronomicznej prowadzonej w Biatostockim Centrum Onkologii im. Marii Sktodowskiej — Curie
w Biatymstoku.

4. Najemca zobowigzany bedzie do prowadzenia ustug gastronomicznych. Swiadczenie ustug bedzie sie
odbywato w dni robocze co najmniej w godzinach od 8:00 do 15:30 oraz w soboty w godzinach od 8:00 do
13:00.

5. Najemca zobowigzany bedzie do zatrudnienia wystarczajacej liczby personelu, umozliwiajgcej sprawne
funkcjonowanie punktu gastronomicznego i ptynng obstuge klientéw.

6. Sprzet gastronomiczny i AGD, meble kuchenne, stoliki i krzesta na powierzchni konsumpcyjnej oraz inne
wyposazenie niezbedne do prowadzenia punktu gastronomicznego zapewnia Najemca we wtasnym
zakresie. Wyposazenie lokalu i cze$ci konsumpcyjnej musi spetnia¢ wymogi sanitarne.

7. Najemca zobowigzuje sie do wyposazenia punktu gastronomicznego w piec konwekcyjny.

8. Najemca zapewni ustawienie w przestrzeni konsumpcyjnej minimum czterech stolikow.

9. Koncepcja organizacji przestrzeni, aranzacji wnetrz i wyposazenia przestrzeni konsumpcyjnej musi by¢
przed realizacjg przedstawiona dla Wynajmujgcego i musi zostac przez Wynajmujgcego zaakceptowana.

10.W terminie maksymalnie 21 dni od dnia zawarcia umowy najmu, Najemca wykona wszystkie prace
adaptacyjne na swoj koszt, wyposazy i uruchomi bufet zgodnie z wymaganiami zawartymi w opisie
przedmiotu zamdwienia oraz uzyska konieczne zgody i pozwolenia.

11.Najemca bedzie utrzymywat lokal w nalezytym stanie technicznym, technologicznym i sanitarnym, bedzie
dbat nalezycie o utrzymanie czystosci, a takze przestrzegat zasad bezpieczenstwa przeciwpozarowego i
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sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialno$¢ z tego tytutu, w tym wyposazy lokal na wtasny koszt w
niezbedny sprzet przeciwpozarowy. Zasada ta bedzie obowigzywata réwniez w stosunku do przestrzeni
konsumpcyjnej wyodrebnionej z powierzchni korytarzowej przy punkcie gastronomicznym.

12.Najemca bedzie zobowigzany do dostarczania w sposdb ciggly artykutéw, ktére powinien posiadac
w sprzedazy. Towary i artykuty majg mie¢ zachowany termin waznosci.

13.Najemca zobowigzuje sie do stosowania jednorazowych (biodegradowalnych) naczyn oraz jednorazowych
sztuécow i stomek.

14.Najemca bedzie zobowigzany do zainstalowania na swdj koszt terminalu ptatniczego, umozliwiajgcego
ptatnos¢ kartg ptatniczg. Ptatnos¢ kartg nie moze miec ograniczen kwotowych.

15.Najemca bedzie zobowigzany do zapewnienia we wtasnym zakresie i na wilasny koszt sprzatania
wynajetych pomieszczen, dokonywania czynnosci dezynfekcyjnych i dezynsekcyjnych.

16.Wszelkie przerébki i prace adaptacyjne niezbedne do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej Najemca
bedzie wykonywat tylko za pisemng uprzednig zgodg Wynajmujacego zgodnie z obowigzujagcymi w tym
zakresie przepisami. Najemca ponosi wszelkie koszty zwigzane z tymi pracami.

17.Wynajmujgcy na swdj koszt wykona i umiesci tablice reklamujgce punkt gastronomiczny oraz tablice
informacyjne kierujgce do punktu gastronomicznego. Tres¢ i miejsce umieszczenia w/w tablic muszg by¢
uzgodnione z Dziatem Administracyjno-Eksploatacyjnym Biatostockiego Centrum Onkologii im. Marii
Sktodowskiej — Curie w Biatymstoku.

111.ZAKRES SWIADCZONYCH USLUG

1. Prowadzenie punktu gastronomicznego, w tym sprzedaz na miejscu i wynos:
1) cieptych i zimnych $niadan;
2) cieptych obiadéw;
3) goracych napojéw (herbata, kawa parzona, kawa z ekspresu);
4) kanapek (nazimnoina gorgco, np. grillowane, wegetarianskie) - w tym kanapek z pieczywa mieszanego
(petnoziarnistego) oraz tostow;
suréwek i satatek (miesne, wegetarianskie, w tym sprzedawane w pojemnikach jednorazowych);
wyrobdw garmazeryjnych (typu: nalesniki, pierogi, babka i kiszka ziemniaczana);
7) przekasek gorgcych (typu: hamburger, zapiekanka);
8) przekasek zimnych (typu: humus z warzywami, galarety);
9) pieczywa (w tym pieczywa stodkiego);
10) wyrobodw cukierniczych i ciastkarskich;
11) stodyczy (typu: batony, ciastka, cukierki, czekolada);
12) napojow i wody mineralnej gazowanej i niegazowanej (w duzych i matych butelkach);
13) sokéw owocowych i warzywnych;
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14) deseréw: owoce Swieze, lody, ciasta, koktajle owocowe i warzywne, galaretki owocowe;
15) warzyw Swiezych (pomidor, ogérek, papryka, rzodkiewka);

16) artykutéw nabiatowych: mleko, kefir, jogurty i serki homogenizowane;

17) kawy i herbaty w opakowaniach;

18) drobnych artykutéw: guma do zucia, chusteczki higieniczne itp.;

19) prasy codziennej i periodykdéw.

2. Dania sprzedawane na wynos i w ramach cateringu muszg by¢ sprzedawane w jednorazowych
(biodegradowalnych) opakowaniach i w opcji z jednorazowymi sztuécami.

3. Wynajmujacy wymaga, aby w periodycznym okresie jednego tygodnia mozna byto stwierdzi¢ dostepnosé
catego asortymentu wymienionego w pkt. 1.

4. Sprzedaz obiaddéw przygotowywanych poza wynajmowanym lokalem (brak mozliwosci przygotowywania
dan na miejscu w wynajmowanym lokalu), z mozliwoscig samodzielnego komponowania zestawu przez
klienta, z mozliwoscig konsumpcji na miejscu lub na wynos, tj.:

1) zup;
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2) dan miesnych;
3) dan jarskich;
4) dan rybnych;
5) dodatkéw typu: ziemniaki, kasze, ryz, makarony;
6) dodatkéw typu: suréwki, jarzyny gotowane.
5. W ciagu jednego dnia powinny by¢ do wyboru: co najmniej dwa rodzaje zupy, co najmniej dwa zestawy
obiadowe miesne oraz przynajmniej jeden zestaw obiadowy jarski, a takze dania $niadaniowe ciepte
i zimne, wyroby garmazeryjne, gotowe kanapki oraz suréwki.

6. Sprzedaz innych, niewymienionych powyzej produktéw oraz positkéw (z_wytgczeniem produktow
alkoholowych i wyrobdéw tytoniowych), po cenach nieodbiegajgcych od cen rynkowych.

7. Oferta musi zawiera¢ petnowartosciowe i urozmaicone positki bez dodatkdéw i ulepszaczy. Wszystkie
podawane przez Najemce positki muszg odpowiada¢ najwyzszym standardom obowigzujgcym przy
prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej w zakresie ich wilasciwosci organoleptycznych,
fizykochemicznych i mikrobiologicznych.

8. Minimum 20 % oferowanych dan musi stanowi¢ tzw. zdrowa zywnosc.

9. Lokal posiada ograniczone warunki do przygotowywania positkbw na miejscu. Dopuszcza sie
przygotowywanie na miejscu sniadan i zimnych przekasek oraz innych potraw, ktérych przygotowanie nie
wigze sie z ucigzliwymi zapachami, a takze przygotowywanie potraw w oparciu o pétprodukty wstepnie
przetworzone, przygotowane do obrébki termiczne;.

10.0pracowywanie i uwidocznianie w bufecie dziennych jadtospisow Sniadaniowych i obiadowych wraz
z podaniem cen i gramatury dan.

11.Zapewnienie mozliwosci zakupu dan wegetarianskich.

12.Dania obiadowe (zaréwno miesne jak i jarskie) powinny mieé¢ mozliwos¢ dowolnej kompozycji i zestawu
(np. porcja miesa lub porcja ryby + ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron + jarzyny gotowane/suréwka +
kompot; nalesniki, pierogi itp.).

13.Menu powinno zawierac inny zestaw dan obiadowych na kazdy dzien tygodnia.

14.Wynajmujacy zada od oferentéw przedstawienia w ofercie propozycji dan oraz propozycji zestawow
obiadowych, niepowtarzajacych sie w ciggu 5 dni. Informacje te nalezy przedstawi¢ na Formularzu
ofertowym — ceny dan.

15.Najemca zobowigzuje sie utrzymac ceny dan w pierwszym roku obowigzywania umowy na poziomie cen
przedstawionych w Formularzy ofertowym — ceny dan.

IV. NADZOR WYNAJMUJACEGO NAD DZIALALNOSCIA NAJEMCY

1. Najemca bedzie zobowigzany udostepni¢ Wynajmujgcemu, na kazde jego Zzadanie, dostep do
wynajmowanego lokalu w celu zbadania bezpieczeristwa sanitarnego i przeciwpozarowego.

2. Najemca zobowigzuje sie umozliwiaé przeprowadzanie na kazde zgdanie Wynajmujgcego kontroli
w wynajmowanym lokalu, w celu okreslenia jakosci oferowanych produktéw oraz zgodnosci urozmaicenia
oferowanego menu z wymaganiami stawianymi przez Wynajmujacego.

3. Najemca przyjmuje do wiadomosci, ze w przypadku stwierdzenia przez kontrole wymieniong w czesci IV
pkt. 2 nieprawidtowosci, Wynajmujacy moze kazdorazowo natozy¢ na Najemce kare pieniezng
w wysokosci 500 zt netto, a w przypadku powtarzania sie nieprawidtowosci w wymiarze 4 razy w ciggu
jednego miesigca, moze rozwigza¢ umowe najmu bez okresu wypowiedzenia.

4. Kary za w/w nieprawidtowosci bede doliczane do optaty najmu ze wskazaniem daty kontroli
przeprowadzonej przez Wynajmujgcego dotyczacej stwierdzenia w/w nieprawidtowosci.

5. Podstawag do wymierzenia w/w kary bedzie protokét pokontrolny wskazujgcy date przeprowadzonej
kontroli oraz stwierdzone nieprawidtowosci. Protokét bedzie przedtozony Najemcy do podpisu.

6. W przypadkach spornych (czy zaszta w/w nieprawidtowos$é czy nie), Najemca bedzie miat prawo wnie$é
odwotanie do Dziatu Administracyjno-Eksploatacyjnego Biatostockiego Centrum Onkologii im. Marii
Sktodowskiej — Curie w terminie siedmiu dni od dnia otrzymania protokotu pokontrolnego wymienionego
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w czesci IV pkt. 5. Odwotanie od natozonej kary bedzie musiato zawiera¢ merytoryczne uzasadnienie
whiesionego odwotania.

. W przypadku braku odpowiedzi Dziatu Administracyjno-Eksploatacyjnego Biatostockiego Centrum
Onkologii im. Marii Sktodowskiej — Curie na wniesione odwotanie w ciggu siedmiu dni od dnia jego
ztozenia, spdr zostanie uznany, jako rozstrzygniety na korzy$¢ Najemcy.

. W przypadku negatywnego rozpatrzenia w/w odwotania, Najemca zostanie o tym poinformowany na
pismie.

. Pisma wymienione w czesci IV pkt. 5 i 8 bedg wysytane na adres Najemcy lub bedg dostarczane
bezposrednio do osdb upowaznionych przez Najemce do kontaktu z Wynajmujacym, okreslonych
W umowie najmu.
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